
Stefanus-Biere
hausgebraut

Unser Helles, ein untergärig gebrautes Vollbier, hat einen frischen und zugleich angenehm milden 
Charakter. Eine leichte Hopfennote, gepaart mit dem unverwechselbaren Geschmack Bamberger 
Braugerste, macht diese Hausspezialität aus. Es hat einen Stammwürzegehalt von ca. 11,5 % sowie einen 
Alkoholgehalt von ca. 5,0 Vol. % und wird nach einem alten Rezept in der Tradition westdeutscher 
Braukunst mit feinstem Hallertauer Aromahopfen gebraut.

Stefanus-Hell

Das Dunkle, wie das Helle untergärig gebraut, hat ein kräftiges Malzaroma, ohne jedoch schwer zu wirken. 
Durch die Verwendung von etwas stärker gemälzter Gerste erhält es seine dunkelbraune Farbe, wobei es sei-
nen ganz eigenen Stil bewahrt. Unser Dunkles wird nach alten Klosterrezepten gebraut, ergänzt durch Re-
zepturen für rheinische Altbiere. Gewürzt mit bestem Hallertauer Hopfen enthält es ca. 5,0 Vol. % Alkohol 
und erreicht einen Stammwürzegehalt von ca. 11,5 %.

Stefanus-Dunkel

Das Stefanus Weizen wird nach fränkischem Originalrezept gebraut. Eine erfrischende Note, die leicht 
süßliche Aromen trägt, prägt dieses Bier. Dank seiner obergärigen Brauart und dem milden bayerischen 
Weizenmalz enthält es Geschmacksnoten von Gewürznelke und ein leichtes Bananenaroma. Bei einem 
Stammwürzegehalt von ca. 12,5 % enthält unser Weizen ca. 5,2 Vol. % Alkohol. 

Stefanus-Weizen

Neben den drei oben genannten Bieren, die Sie das ganze Jahr über bei uns genießen können, können Sie 
auch immer wieder neue hausgebraute Bier-Spezialitäten entdecken.
Vom Bockbier im Winter über die traditionellen Biere zur Fastenzeit bis hin zum herben Pils im 
Frühsommer lässt sich Braumeister Michael Kolonko immer wieder etwas neues einfallen.
Lassen Sie sich überraschen!

Stefanus-Spezialbiere

Im Brauhaus:
1/4 l    € 2,20
1/2 l    € 4,40

für Zuhause:
1 l Flasche  ·  2 l Flasche

10 l Fass  ·  20 l Fass  ·  50 l Fass
Preise auf Anfrage

Stefanus-Biere 
im Brauhaus und Zuhause


